
MÅNDAG
Annandag Påsk	

TISDAG
Kimchimarinerat Kycklinglår	 195
Sojamajonnäs, pickles, koriander, ris

ONSDAG
California Maki  	 195
Snökrabb-röra, gurka, avokado, gräslök, 
kewpie majonnäs, Misosoppa

TORSDAG
Kyckling Katsu	 215
Sesammajonnäs, lime, ingeföra, picklad rättika, ris

FREDAG
Grillade Flankstek	 255
Chillimajonnäs, togarashi fries, grönsallad
--------------------------------------------------------------------------------

Koreansk Råbiff 	 205/315
Syltad kålrabbi, Gochujangdressing, 
Picklad Scharlottenlök, Äggula, Rischips
-Hel serveras med togarashi fries

Krispig Tonfisksallad 	 355
Yuzudressing, avokado, granatäpple, 
lime, grönsallad

Bim Bim Bap  (VEG) 	 265
Friterad tofu, avokado, 63°C ägg, pickles,
gochujang-glaze, salladslök

Donburi Salmon 	 275
Halstrad lax med korean BBQ-sås, ris, pickles, 
kålsallad, Tako’s  chillimajonnäs

Rostat Ankbröst Donburi 	 275
Ris, kålsallad, pickles, kimchimajonnäs, hoisinsås

Grillad Entrecôte 	 505
Sesamdipp, Brynt Smör, Yuzu, Vårlök, Ris

Chefs Choice Mix Nigiri 9 Bitar	 265

VECKANS MAKI(ROLL)	  5/10 BITAR
Rökt Röding Maki	 155/275 
Picklad scharlottenlök, gräslök, rostad lök, 
teriyaki, kewpie majonnäs
	

Har du några allergier och undrar om våra råvarors ursprung? 
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Edamame 	 75

Ostron David Herve ”Royal” nr 3
Tako Hot Sauce, Lime, Citrongräs, Mignonette
3 st, 6 st, 9st	 175, 345,525

Dynamite Shrimps 	 215
Tempuraräkor, Gochujang-glaze, 
vitlökscrisp, citron

Gratinerade Drottningmusslor 5 st	 185	
Gul Chili, Koriander, Krasse, 
Curry-Chilli Majonnäs

BAO BUN 
 ”Bulgogi Brisket”	 95
Nattbakad Bringa, Bulgogi, Picklad Gurka, 
Sallad, Mungbönor 
Enoki svamp	 85
Asian BBQ, Picklad Gurka, böngroddar

AFFÄRSLUNCH 
Förrätt:

1 st Gratinerade Drottningmusslor
Gul Chili, Koriander, Krasse, Curry-Chilli Majonnäs

Chef’s Choice Nigiri 2 st
Dynamite Shrimps

Tempuraräkor, Gochujang-glaze, vitlökscrisp,citron

***
Varmrätt:

Krispig Tonfisksallad 
Cashewdressing, avokado, 

granatäpple, lime, grönsallad

eller 

Grillad Flank Steak 
Sesamdipp, Brynt Smör, Yuzu, Vårlök, Ris

***
Efterrätt:

Tako’s ”Soft Serve” 
Mjukglass, Misokola Cookies, Blåbär

555 kr
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NON-ALCOHOLIC BEER
Asahi Super Dry Lager, Japan,0,0%	  68	

NON-ALCOHOLIC WINE
Blanc De Blancs, Sparkling, OddBird 0,0%	 105
White Blend, OddBird, 0,0%	 105
Red Blend, OddBird, 0,0%	 105

Soda: Pepsi, Pepsi Max, 7up, Zingo 	 45

Sakura Cola	 69
Cherry Blossom Cola, Japan

Ginger Beer 	 45	
Tako Sparkling Water	 68
Akka Sparkling Water 25 cl	 48
Akka Sparkling Water 75 cl	 78

RASPBERRY PINK	 89
Raspberry, Grape, Lime, Soda

GINGER PASSION	 89
Ginger, Passion, Mango, Soda
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Tako’s ”Soft Serve” 	 95
Mjukglass, Misokola Cookies, Blåbär

Tryfflar 	 45:-/st
Gochujang 
Miso-mandel
Matcha-yuzu

Dagens sorbet/glass 	 55:-/kula

BRYGGKAFFE 				    45
ENKEL ESPRESSO				    40
DUBBEL ESPRESSO				   45
ENKEL MACCIATO				    40
DUBBEL MACCIATO			   45
ENKEL CORTADO				    43
DUBBEL CORTADO				   48
CAPPUCCINO				    50
KAFFE LATTE					    52
TE 						      45
-SVART
-GRÖNT
-RÖTT
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Har du några allergier och 

undrar om våra råvarors ursprung? 

Prata med personalen så hjälper vi dig! 



DRAFT
Carlsberg Pilsner, Denmark, 4.6 %	 87
Kronenbourg 1664 Blanc, France, 5.0 %	 95
Asahi Super Dry Lager, Japan, 5.0 %	 95

CAN
Lucky Dog Session IPA, Japan, 5,0 %	 115	
Just Booch, Hard Kombucha 	 120
Grapefruit & Hibiscus, Sweden, 4,2 %	
Galipette Cidre, France, 4.5 %	 85

CHAMPAGNE 			 

NV Albert Lebrun Blanc de Noirs 	 205 / 1150

		

CAVA			 

NV Les Enfosques Brut Nature 	 155 /  695

		

WHITE			 

2022 Camera Bianco Chardonnay/Trebbiano Rubicone, Italy				                                                                                     	

                                                                       145/ 595

2023 Michel Gayot Chablis, France	       225/1100 

2023 Domaine Roc de l’Abbaye Sancerre, France	215 /1050

2022 Gritsch Kirchpoint Federspiel Grüner Veltliner, Austria

	 165 /  810

2022 Balthasar Ress Von Unserm Riesling, German	175 /  840 	

2022 Georg Müller Hattenheim Riesling Feinherb, German

	 195 /  950	

2023 Bodegas Laxas Albariño, Spain	 185 /  880

2023 Domaine Rijckajert Mâcon-Village, France 	 235 /1150

2022 Fess Parker Santa Barbara County Chardonnay, USA

	 215 /1050			

RED			 

2022 Camera Rosso Sangiovese Rubicone, Italy

	 145 /  595
2020 Malvira Langhe Nebbiolo, Italy	 165 /  810
2022 Scrimaglio Barbera d’Asti Superiore, Italy

	 190 /  900
2022 Maison Barboulot Cabernet/Syrah, France 	

	 150 /  680
2022 Domaine Pellé les Bornés Pinot Noir, France 	

	 250 /1200
2019 Viña Sastre Crianza Tempranillo, Spain	245 /1180
2011 Bodegas Perica Gran Reserva, Spain	  235 /1150
2022 Domaine Les Creisses Cabernet/Syrah, France	

	 215 /1050
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