
SPARKLING PORNSTAR MARTINI	 195
Koskenkorva Vanilla Vodka, Passionfruit, 
Champagne, CO2

MANGO ICE TEA 	 195 
June Mango & passion gin, Mango, 
Rooibos tea

SPICY YUZU MARGARITA	 195
Jose Cuervo Tradicional, Yuzu, Agave, 
Habanero

COCO CHANEL	 195
Lemon Vodka, Yuzu, Coconut, Ginger

GIN & YANG	 195
Tanqueray Gin, Litchi, Ginger, Elderflower

KUMO	 195
Koskenkorva Vodka, Litchi, Aloe Vera, 
Raspberry foam

TAKO’S BLOODY MARY	 195
Koskenkorva Vodka, Tomatjuice, 
Kimchi Spice Mix, Soy 

UMESHU SODA 	 175
Ninki-Ichi Umeshu, Soda

DRAFT
Carlsberg Pilsner, Denmark, 4.6 %	 92
Kronenbourg 1664 Blanc, France, 5.0 %	 98
Asahi Super Dry Lager, Japan, 5.0 %	 98

CAN
Lucky Dog Session IPA, Japan, 5,0 %	 115		
Galipette Cidre, France, 4.5 %	 89
Just Booch, Hard Kombucha 	 115
Grapefruit & Hibiscus, Sweden, 4,2 %
Just Booch, Hard Kombucha 	 115
Yuzu & Ginger, Sweden, 4,2 %
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Ostron David Herve ”Royal” nr 3
Grön Tabasco, Lime, Citrongräs, Mignonette
(Ostron serveras råa och konsumeras på egen risk, 

vi serverar endast ostron av högsta kvalitet)

3 st, 6 st, 9 st	 175, 345, 525

Edamame 	 85
Limesalt, Togarashi	

Bao ”Kimchibakad Fläsksida”	 95
Picklad Gurka, Sallad, Mungbönor 

Bao Enoki 	 85
Asian BBQ, Tempurafriterad Enoki-svamp, 
Picklad Gurka, Sallad, Mungbönor

Tonfisktartar 	 295
Caviar Antonius, Avokado, Smetana,
Jalapeno, Cassavachips

Koreansk Råbiff 	 205
Syltad kålrabbi, Gochujangdressing,
Picklad Scharlottenlök, Äggula, Rischips

Avokado och Tomattartar 	 195
Jalapeno, Potatischips, Wasabi, Yuzu

Dynamite Shrimps 	 215
Chili-glaze, Vitlökskrisp, Gräslök, Citron

   SN
ACKS & 

Har du några allergier och 

undrar om våra råvarors ursprung? 

Prata med personalen så hjälper vi dig! 
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TAKO’S SUSHI-BÅT
”FUNAMORI”

Utvald sushi och Sashimi
Tonfisktartar med friterade Nori-chips, Ingefära & 

Wasabi
795 :- för 2 personer

TAKO’S LÖRDAGS SUSHI 	 255
Det bästa urvalet från vårat sushikök, 12 bitar,
man får smaka sashimi, nigiri & makirulllar

SASHIMI 	 395
Noggrant utvalda och hängmörade fiskar för en 
djupare smakupplevelse 10 bitar

MAKI RULLAR 	 5/10 BITAR	  
Spicy Tuna	 180/280
Koshomarinerad Tonfisk, 
Jalapenomajonnäs, Vitlökskrasse

Rökt Röding	 165/285
Teriyaki, Friterad Lök, Japansk Majonnäs,
Serveras ”Oshi Style”
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Har du några allergier och 

undrar om våra råvarors ursprung? 

Prata med personalen så hjälper vi dig! 



Tako’s Bento Låda 	 295
Sushi 6 bitar, Bao Bun,
Robata spett, nudelsallad

”Toast Tako”	 315
Mjölkbröd, Handskalade Räkor, Hummer, 
Jalapeno, Brynt Smör

”Wasabi Bookmaker”	 305
Biff Tataki, Wasabi-färskost, Äggulekräm, 
Grönsallad, Togarashi Fries

”Spicy Tuna Benedict”	 290
Spicy Tuna, Avaokado, Mjölkbröd, Bakat Ägg, 
Brynt Smör-Yuzu-Hollandaise

Koreansk Råbiff 	 315
Frissésallad, picklad rättika, äggulekräm, 
sesam, sojamajonnäs serveras med togarashi fries

Grillad Entrecôte 	 555
Sesamdipp, Brynt Smör, 
Yuzu, Vårlök, Ris

Tako’s ”Soft Serve” 	 145
Mjukglass, Misokola Cookies, Hallon, Atzina

Tryfflar 	 45:-/st
Yuzu
Misokola
Pistage
Prinsesstårta

Dagens sorbet/glass 	 55:-/kula

Har du några allergier och 

undrar om våra råvarors ursprung? 

Prata med personalen så hjälper vi dig! 
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